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« Chez les producteurs partenaires et sur les marchés locaux, les cheffes et
chefs Tables du Gers sortent de leurs cuisines. Venez les rencontrer pendant
les différentes animations culinaires ! »

Comme tous les étés depuis 15 ans, les cheffes/chefs Tables du Gers se mobilisent pour
vous proposer des animations culinaires aux saveurs locales.

Responsables et engagés, nos cheffes/chefs Tables du Gers vous font déguster leur plat
et vous permettent d’échanger avec les producteurs partenaires proposant des produits
locaux de qualité.

Pour U'été 2025, 12 chefs labellisés vous proposent plus de 25 animations culinaires
durant tout U'été que ce soit chez des producteurs partenaires, lors d’événements,
festivals ou encore en collaboration avec des Offices de Tourisme.

Les Tables du Gers en 2025, 15 ans apres sa création c’est :

Q Un label de qualité qui regroupe 33 restaurants labélisés sur tout le territoire
K gersois.

Des chefs engagés et responsables qui cuisinent « fait maison » avec des produits
de saison, frais et locaux.

© Un réseau de prés de 90 producteurs gersois partenaires qui s’engagent a
=—— approvisionner les restaurants labélisés.

Retrouvez le planning complet et toutes les informations nécessaires sur le site internet
des Tables du Gers : https://www.lestablesdugers.fr/actualites-des-restaurants
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Programme des ateliers de l’été 2025

Tous les mardis de juillet et d'aolt @ 18h: Thibault Lagoutte, chef de
Auberge la Baquére, aux marcheés de nuits de Lupiac.

3 et 10 juillet a 18h : Betty Beef au Marché de nuit de Montesquiou

Sam. 5 juillet & 18h : Cocktail dinataire en Blanc au Chateau Arton, avec
le chef Guillaume Manchado de leux de Braise.

Mercredi 9 juillet & 19h : Les chefs des Tontons Fringales sont au
chéteau de Calaoué pour un banquet au théme Tex-Mex.

Jeudi 17 juillet & 17h30 : DEémonstration culinaire au Domaine de S&aille
de Thomas Grateloup, chef du XX Bar 8 Manger.

Jeudi 17 juillet a partir de 11h : Food truck®poupette” de Betty Beef et
stand de Jeux de Braise, a retrouver quai Lissagaray a Auch, lors du Tour
de France.

Vendredi 18 juillet & 19h30 : Soirée pieds dans U'herbe a la Maison
Despoués, avec concert.

Dim. 20 juillet, @ 11h : Visite du Domaine Armagnac Delord et repas
bistronomique par le chef Fabien Armangaud de la Faléne Bleue.

21 juillet au 7 aout a 21h : Jeux de Braise au Festival Jazz’in Marciac.

Mer. 30 juillet & 17h : Démaonstration culinaire du chef Fabien
Armangaud de la Faléne Bleue, & la Maison Ramajo.

Mer. 30 juillet @ 19h : Banguet Champétre par les Tontons Fringale au
Chateau de Calaoué , Théme terroir gascon.

Mer. 30 juillet a 18h : Démonstration culinaire de Thibault Lagoutte au
Domaine de Herrebouc.

Mer. 30 juillet & 17h : Démonstration culinaire du chef David Paillaud, de
MontResto, a I'Office de Tourisme de Monréal du Gers.

Jeudi 31 juillet & 18h30 : Soirée Théitre au Domaine de Bilé et plateaux
gastronomigues de Thibault Lagoutte, chef du restaurant Auberge La
Baquére.

Mer. 6 aolt a 17h : Démonstration culinaire du chef Thibault Lagoutte, du
restaurant Auberge la Baguére, 4 la Maison Ramajo.

Mer. 13 aolt 19h : Banguet champétre par les Tontons Fringale, au
Chateau de Calaoug, Théme ltalie.

Lundi 18 aodt a 9h : Concours FOODAIL GASCOM, avec 3 chefs Tables
du Gers, au marche de Mauvezin.

Lundi & septembre & 19h30 : Soirée pieds dans 'herbe a la Maison
Despoués, avec concert.

Lundi 15 septembre a 17h : Grand événement de la rentrée des réseaux
organise par la CCl, et parcours culinaire pour féter les 15 ans du Label
Les Tables du Gers.
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